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	Кратка биографија до 500 зборови на македонски јазик
	Проф. д-р Викторија Стаматовска е редовен професор на Технолошко-техничкиот факултет во Велес при Универзитетот „Св. Климент Охридски“ – Битола. Активно е вклучена во реализацијата на наставата од првиот, вториот и третиот циклус на студии на сите студиски програми на матичниот факултет. Покрај наставно-образовната дејност, развива интензивна научноистражувачка активност како автор и коавтор на бројни научни и стручни трудови објавени во релевантни меѓународни списанија. Редовно учествува на престижни меѓународни конференции, има остварено повеќе академски мобилности на странски универзитети, а континуирано се усовршува преку обуки, семинари и симпозиуми. Исто така, активен учесник е во реализацијата на повеќе домашни и меѓународни научноистражувачки проекти. Професионалниот фокус е  насочен кон прехранбената технологија, со посебен акцент на суровините и производите од растително потекло (овошје, зеленчук и житарици), како и на пекарските и кондиторските преработки. Посебно внимание посветува на иновациите во производството, контролата на квалитетот и развојот на функционална и органска храна. Следејќи ги современите трендови во науката за храна, интензивно работи на одржливоста и валоризацијата на нуспроизводите.

	Кратка биографија до 500 зборови на англиски јазик
	Prof. Viktorija Stamatovska, PhD, is a Full Professor at the Faculty of Technology and Technical Sciences in Veles, at the University “St. Kliment Ohridski” – Bitola. She is actively involved in teaching at the undergraduate, master's, and doctoral levels across all study programs at the Faculty. Alongside her teaching activities, she pursues an active research career as an author and co-author of numerous scientific and professional papers published in reputable international journals. She regularly participates in prestigious international conferences, has completed several academic mobility programs at universities abroad, and continuously enhances her professional expertise through specialized training, seminars, and symposia. She also actively participates in the implementation of numerous national and international research projects. Her primary research and professional interests are focused on food technology, with particular emphasis on raw materials and plant-based products, including fruits, vegetables, and cereals, as well as bakery and confectionery products. Particular attention is devoted to innovations in food processing and production, quality control, and the development of functional and organic foods. In line with contemporary trends in food science, she is actively engaged in research on sustainability and the valorization of food by-products.
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